
Taboulé au Chorizo Melon charentais Concombre ciboulette Salade piémontaise bio

Cordon bleu de volaille
Spaghettis bio

sauce bolognaise
Blanquette de poisson Rôti de dinde au jus

Salsifis braisés

au jus tomaté
Salade verte Riz bio Brocolis

Yaourt arômatisé

vanille bio
Emmental râpé Fournols Mimolette

Raisin blanc bio Mr Freeze Prunes bio Salade de fruits

BIO L'adjointe Gestionnaire, N. GACQUER Le principal, F. VIEL Le cuisinier, J. PAPON

LOCAL

FAIT MAISON

DE SAISON

MENUS DU 21 AU 25 SEPTEMBRE 2026

VendrediLundi Mardi Jeudi


